
ANTIPASTO

Granseo l a  a l  l emongra s s  con  spuma d i  s ao r  d i  c i po l l e  d i  Tropea  e  cav i a l e
 

Gaspacho  d i  pomodor i  f r e sch i ,  f i o r i  d i  ce t r i o l o ,  bovo le t t i  a l l ’ ag l i o  ne ro
e  ba s i l i co  g reco

PRIMI PIATTI
  

Rav io l i  d i  vo lp ina  in  guazze t to  d i  vongo le  e  fa so l a r i

R i so t to  con  s camp i ,  f i o r i  d i  zucca  e  co l a tu ra  d i  a l i c i  d i  Ce ta ra

Sorbe t to  a l l ’ angur i a  e  f i nge r  l ime

SECONDO PIATTO

Soaso  s co t t a to  in  padel l a  a l  pepe  d i  s i chuan  con  spuma d i  pepe rone  g i a l l o  e  c i co r i a
con  sa l s a  ag l i  ag rumi

PRE DESSERT

Gela to  a i  f i ch i  e  p ino l i

PER FINIRE

Ti rami sù  con  “Uova  d i  Montagna”  e  f r ago l e

Ca f fè

Ter razza  e s te rna  €  170 
Sa l a  in te rna  €   140

Bevande  e sc lu se

MENU DEGUSTAZIONE FESTA DEL REDENTORE
SABATO 15  LUGLIO 2023

APERITIVO DI BENVENUTO CON ENTREE

‘

*Tutti i piatti sono accompagnati da un cestino di pane di nostra produzione con farine biologiche selezionate a lievitazione naturale*


