
Raw sea  c i cadas  on  che rv i l  and  rhubarb  soup  (2 ,5 )
 Piè di Mont Cuvee 2019

Musse l  soup  w i th  coconut  m i lk ,  s a f f ron  and  ag re t t i  ( 1 , 5 ,14 )
 Sfacciato 2017 “Piè di Mont”

Wagyu  cheek ,  c runchy  focacc i a  and  bee t roo t  ( 1 , 3 , 7 )
Vis Uvae macerato 2018 “Il Carpino” 

  Bu t tons  o f  egg  pa s t a  f i l l ed  w i th  l amprey  w i th  Creazzo  b rocco l i  pe s to  ( 1 , 3 , 7, 8 ,9 )
Ribolla gialla 2017 “La Castellada”

R i so t to  w i th  ne t t l e s ,  c r i spy  bacon  D ’Osva ldo  and  l emon  ( 7,9 )
Chardonnay macerto 2018 “Il Carpino”

Yuzu  so rbe t

Gray  Casen t ino  po rk  co l l a r  g l a zed  w i th  o range  b lo s som honey,  ce l e r i ac  mous se
and  swee t  and  sour  r a spber ry  da ikon  (5 ,6 , 7 )

Rosso della Castellada 2013 “La Castellada” 

T i r ami su  w i th  mounta in  eggs ,  choco l a te  b i s cu i t  w i th  ma ldon  sa l t  and  be r r i e s  ( 1 , 3 , 7 )

€  150 fo r  pe r son
inc lud ing  w ine  t a s t ing . 

WELCOME ENTREES

OSLAVIA EVENING
ITS  MACERATED WINES AND THE BUBBLES OF P IÈ  DI  MONT

STARTERS

FIRST COURSE

SECOND COURSE

DESSERT

N.B. Nei nostri piatti possono essere presenti alcuni prodotti  considerati per alcuni ALLERGENI.
TaTT le presenza è eventualmente segnalata per ciascun piatto tramite numeri che rimandano alla lista pubblicata qui sotto. 

Se siete soggetti a qualche allergia alimentare, vi preghiamo cortesemente di infoff rmare sempre e in ogni caso il nostro personale di servizio.

Lista degli allergeni / Liste des allergènes / List of allergens:

7 – lattosio/lactose, 8 - frutta a guscio/fruits à coques/nuts in shell, 9 – sedano/celery/celeriac,  10 - senape/moutarde/mustard,


