
Tar t l e t  w i th  Ch ian ina  PGI  b l ack  and  rad i cch io  j am ( 1 ,  2 ) 
I VIGNERI Rosso 2022 Nerello Mascalese vinified in the Etna winery

Fr i ed  dumpl ing  w i th  tongue  pa s t r ami ,  mus ta rd  s auce  and  roa s ted  pepper  ( 1 ,  5 ,  7,  10,  12 )
VINUPETRA Etna Rosso 2021

R i so t to  w i th  p igeon  and  B ianche t to  Marzuo lo  t ru f f l e  ( 7,  9 ,  12 )
VITICENTENARIE Rosso 2018

C i t ron  and  ke f i r  so rbe t  ( 7 )

Gr i l l ed  mixed  bo i l ed  meat  ( 1 ,  5 ,  7,  9 )

 Bo i l ed  smoked  in  po rk  ne t ,  t a r agna  po l en ta ,  tu rn ip  tops  and  umami  red  on ion  (9 )
 

VINUPETRA Etna Rosso 2014 Magnum

Tar te  Tat in  w i th  Van i l l a  I ce  Cream ( 1 ,  3 ,  7 )

€  120 pe r  pe r son
wi th  “ I  V IGNERI ”  w ine  pa i r ing

GREAT BOILED EVENING
BASED OF CHIANINA PGI  WHITE VEAL FROM THE CENTRAL APENNINES

APPETIZER

FIRST COURSE

SECOND COURSE

DESSERT

WELCOME ENTREE

‘

Lista degli allergeni / Liste des allergènes / List of allergens:

7 – lattosio/lactose, 8 - frutta a guscio/fruits à coques/nuts in shell, 9 – sedano/celery/celeriac,  10 - senape/moutarde/mustard,

N.B. Nei nostri piatti possono essere presenti alcuni prodotti  considerati per alcuni ALLERGENI.
TaTT le presenza è eventualmente segnalata per ciascun piatto tramite numeri che rimandano alla lista pubblicata qui sotto. 

Se siete soggetti a qualche allergia alimentare, vi preghiamo cortesemente di infoff rmare sempre e in ogni caso il nostro personale di servizio.


