
menu degustazione pranzo -  pesce  (€40 a persona)

entrée

entrée

entrée

primo piatto

antipasto

antipasto

Rav io l i  d i  c ro s t ace i  con  sa l s a  a l l o  za f fe rano  d ’Abruzzo  e  uva  d i  mare  ( 1 ,  2 ,  3 ,  4 ,  7,  10 ) .

P ro sc iu t to  c rudo  d i  San t ’ I l a r i o  36  mes i  con  focacc i a  c roccan te  e  ve rdure  de l l ’ o r to  in  ag rodo l ce  ( 1 , 7 ) .

“Uovo  d i  montagna”  i n  camic i a  con  spuma d ’ a spa rag i ,  c roccan te  d i  pane  pur  pur,
b ru scando i  ( l uppo lo  s e lva t i co )  e  po lve re  d i  ba rbab ie to l a  ( 1 ,  3 ,  5 ,  7,  8 ) .

Cappel l e t t i  a l l a  ca rne  d i  Wagyu  Juku  con  demi -g l ace  a romat i ca  e  pe r l e  a l  t a r tu fo  ( 1 ,  3 ,  6 ,  9 ) .

Gnocch i  d i  pa ta te  con  c rema  d i  ge rmog l i  p r imaver i l i  s e lva t i c i ,  a spa rag i ,  fonduta  d i  pa rmig i ano
regg i ano  e  ace to  ba l s amico  ( 1 ,  3 ,  7 ) .

Po lpo  a l l a  b race  su  spuma d i  pa ta te  a l l ’ ag l i o  ne ro ,  po lve re  d i  cappero
e  umami  d i  da t te r ino  ( 7,  9  ,12 ,  14 ) .

Des se r t  de l  g i o rno

Des se r t  de l  g i o rno

Des se r t  de l  g i o rno

secondo piatto

primo piatto

primo piatto

dessert

dessert

dessert

menu degustazione pranzo -  carne  (€40 a persona)

menu degustazione pranzo -  vegetariano  (€40 a persona)

S  

N.B. Nei nostri piatti possono essere presenti alcuni prodotti  considerati per alcuni ALLERGENI.
TaTT le presenza è eventualmente segnalata per ciascun piatto tramite numeri che rimandano alla lista pubblicata qui sotto. 

e siete soggetti a qualche allergia alimentare, vi preghiamo cortesemente di infoff rmare sempre e in ogni caso il nostro personale di servizio.


