IL REFETTORIO

I'essenza del ristoro

MENU DEGUSTAZIONE PRANZO - PESCE (€ 40 A PERSONA )
ENTREE

PRIMO PIATTO

Ravioli di crostacel con salsa allo zafferano d’Abruzzo e uva di mare

SECONDO PIATTO

Polpo alla brace su spuma di patate all’aglio nero, polvere di cappero
e umani di datterino rosso

DESSERT

Dessert del giorno

MENU DEGUSTAZIONE PRANZO - CARNE (€ 40 A PERSONA )
ENTREE

ANTIPASTO

Prosciutto crudo Sant’Ilario 36 mesi con focaccla croccante
e verdure dell’orto in agrodolce

PRIMO PIATTO

Cappelletti alla carne di faraona con demi-glace aromatica

DESSERT

Dessert del giorno

MENU DEGUSTAZIONE PRANZO - VEGETARIANO (€ 40 A PERSONA )
ENTREE

ANTIPASTO

“Uovo di montagna” in camicia con spuma di funghi porcini, croccante
di pane pur pur e polvere di barbabietola

PRIMO PIATTO

Gli gnocchi di patate ripieni a1 funghi finferli, crema di cavolo nero,
p I
fonduta di "Nero Fume" e aceto balsamico

DESSERT

Dessert del giorno

Coperto € 4



