
menu degustazione pranzo -  pesce  (  €  40 a persona )
 

entrée

entrée

entrée

primo piatto

antipasto

antipasto

Prosc iu t to  c rudo  San t ’ I l a r i o  36  mes i  con  focacc i a  c roccan te
e  ve rdure  de l l ’ o r to  in  ag rodo l ce

“Uovo  d i  montagna ”  i n  camic i a  con  spuma d i  fungh i  po rc in i ,  c roccan te
d i  pane  pur  pur  e  po lve re  d i  ba rbab ie to l a

Cappe l l e t t i  a l l a  ca rne  d i  f a r aona  con  demi -g l ace  a romat i ca

Po lpo  a l l a  b race  su  spuma d i  pa ta te  a l l ’ ag l i o  ne ro ,  po l ve re  d i  cappero
e  uman i  d i  da t t e r ino  ro s so

Des se r t  de l  g i o rno

Des se r t  de l  g i o rno

Des se r t  de l  g i o rno

secondo piatto

primo piatto

primo piatto

dessert

dessert

dessert

menu degustazione pranzo -  carne  (  €  40 a persona )   

menu degustazione pranzo -  vegetariano  (  €  40 a persona )  

Rav io l i  d i  c ro s t ace i  con  sa l s a  a l l o  zafferano  d ’Abruzzo  e  uva  d i  mare

Gl i  gnocch i  d i  pa ta te  r i p i en i  a i  fungh i  fin fe r l i ,  c r ema  d i  cavo lo  ne ro ,  
f onduta  d i  "Nero  Fumè"  e  ace to  ba l s amico

Coper to  € 4


